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Schmalz/Butter/Ol
Zwiebeln
Rosmarin
Griinkohl

1 Schuss Essig
Salz, Pfeffer, Paprika
getrocknete Kréuter
dunkle Marmelade
(sduerlich-herb, z. B. Johannisbeere)
1 TL Senf
gerducherte Mettenden

Kartoffeln

Schmalz im Topf zerlassen und mit Zwiebeln, Rosmarin
(zerkleinert) andiinsten. Griinkohl kleingeschnitten hinzu-
fiigen. Die weiteren Zutaten hinzufiigen. Alles circa eine
Stunde kdcheln lassen. Kartoffeln kochen, zerdriicken und
mit dem Eintopf vermischen.

Aus der Rezeptsammlung des LVR-Freilichtmuseums Lindlar
Pop Up-Ausstellung ,Kalt erwischt! — Winter um 1920“
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